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PLATS DU JOUR 26.-
SUGGESTIONS ACCORDS METS ET VINS

Lundi 10 avril
Fermé

Mardi 11 avril

Emincé de volaille Casimir au curry

. brocaolis, fruits exotiques et riz Jasmin
Sliced chicken Casimir with curry
broccoli, exotic fruits, jasmine rice

88§
Accords Mets & Vins 1 dl 2019, Popcorn Malbec, Chéteau Surain (FR) 7.-
/ \}& Mercredi 12 avril
Orecchiette

Pouille aux fruits de la mer, tomates "crudaiola” et panure au basilic
Pugliese orecchiette with seafood
crudaiola tomatoes and basil breading

8§88
Accords Mets & Vins 1dl 2017 Sauvignon Blanc, Domaine des Balisiers, Satigny (GE) 7,50.-

Jeudi 13 avril

Mix grill de viande a la tessinoise
polenta rotie et tomates farcies
Ticino style meat grill mix,
roasted polenta and stuffed tomatoes
8§88
Accords Mets & Vins 1dl 2020, La Revolution, Domaine La Planta, Gamay, Dardigny (GE) 7,50.-

Vendredi 14 avril

Vitello tonnato aux fleurs de capres et anchois, saladine printaniere
Vitello tonnato with caper flowers and anchovies, spring saladine
8§88
Accords Mets & Vins 1dl 2017 Madiran Vieilles Vignes, Labranche-Laffont, Tannat,
Pyrennées, Madiran, Sud-Ouest de la France (FR) 8.-

N\
- N\
LES ALLERGENES
VEGAN s SANS SANS VEGETARIEN
Vegan ¥ GLUTEN ® PRODUITS VEGETARIAN
Gluten Free LAITIERS\

Dairy Free \

\
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TVA 7,7 % comprise, Prix en francs Suisse
Allergénes : Merci de vous référer
aslerfithe disponible en derniere page
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" Spareribs laqués en sauce barbecue,

=== SUGGESTIONS DE LA SEMAINE

Plat
38-

Entrée

Carpaccio de thon rouge ibérique, fenouil en fines lanieres 26.-

orange de Sicile et olives vertes

Carpaccio of Iberian red tuna, fennel strips, Sicilian orange and green olives

(7,00.-) Accords Mets & Vins 1dl 2021 Pinot Gris, domaine du Centaure, Julien Ramu,
Dardigny, Genéve, Suisse

Déclinaison de St Jacqi}gf et crevettes roses a la plancha. Riz pilaf aux févettes 41.-

chou-kale et ananas rotis
Scallops and prawns a Ia&lan&a. Rice pilaf with fava beans, kale and roasted pineapple
(6,50.-) Accords Mets & Vins %dl 2020, Pinot Grigio, Friuli, Giuseppe Luigi, Italie

¥ 4

39.-

provencale de t tes, poivrons fondants et pommes de terre country
Lacquered spareribs ih barbecue sauce,

tomato Provencale, melting peppers and country potatoes

( 8,50.- ) Accords Mets & Vins 1dl 2019, Chéteau Tour Renaissance, Saint-Emilion Grand Cru
Vignobles Mouty, France

Risotto Acquerello aux asperges et morilles du Pays 31.-

flocons de ricotta et zeste d'agrumes

Acquerello risotto with asparagus and local morels

ricotta flakes and citrus zest

(8.- ) Accords Mets & Vins 1dl 2017 Madiran Vieilles Vignes, Labranche-Laffont, Tannat, Pyrennées,
Madiran, Sud-Ouest de la France

Provenances
Beeuf Suisse, Uruguay : Volaille, France , Allemagne: Veau; Suisse : Perches; Suisse : Bar Gréce, Espagne :
Poulet GRTA ; Genéve : Cabillaud ; Islande: Brochet perches; CH lac Léman: Pintade; France; Saum
Norvege. .

-

\ \ \
TVA 7,7 % comprise, Prix en francs Suisse

Allergénes : Merci de vous référer
aderfithe disponible en derniére page
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i I_ES ENTREES Entrée Plat
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Creme de potimarron et ses graines torréfiées 9.- 14.-
Cream of pumpkin soup with_roasted seeds

Salade d'artichaut a la tapenade a la truffe d'été 30.-
Artichoke salad with summer truffle tapenade

Salade César servie avec supréme de volalille, 18.- 26.-
sauce aux anchois, iceberg, ceufs
Caesar Salad served with poultry supreme, anchovy sauce, iceberg, eggs

Ceviche de bar au lait de coco, piment rouge allongé, gingembre 23.- 33.-

relevé au calamansi
Sea bass ceviche with eoconut milk, red pepper, ginger with calamansi

Salade de saison, légumes croquants et fruits de saison 14.- 20.-
Seasonal, std, crunchy vegetables

Terrine de g‘arvre frais, potimarron en purée et roti, airelles 16.- 26.-
Home made goat cheese terrine with grilled vegetables

I.ES PI.ATS Entrée Plat

K3

Curry vert de Iégumes et au tofu Genevois 28.-
Timbale de riz
Green vegetable and tofu curry from Geneva, rice timbale

Club sandwich Lyrique 30.-
Dinde, lard, ceuf , salade ou pommes frites fraiches "Maison"

Lyrique club sandwich, turkey, bacon, egg

Salad or fresh home made fries

Tartare de boeuf « traditionnel ou poélé » 25.- 39.-
Pain de campagne, pommes frites fraiches "Maison"
Country bread, fresh home made fries

LES POISSONS :

Filet bar snacké aux herbes Crétoise, 42.-
Citron confit, origan, pommes de terre grenailles, confit de cote de blette, épinards et tomate \
Cretan-style snacked sea bass fillet

Lemon confit, oregano, grilled potato, chard confit, spinach, Tomato

Tentacule de poulpe au chorizo Belota, mille feuilles de pommes de terre 38.-
Octopus tentacle with chorizo and potato mille feuilles
Filet de perches de notre lac sauce tartare 52.-
Frite maison, bol de salade.
Fillet of lake perch with tartar sauce,home fries, bowl of salad \

~

TVA 7,7 % comprise, Prix en francs Suisse
Allergénes : Merci de vous référer
aslerfithe disponible en derniere page




“LES VIANDES

O
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Supréme de pintade sauce au vin jaune, fregola aux champignons 38.-
‘ Guinea fowl supreme with yellow wine sauce and-mushroom fregola
755 Oreille d’éléphant «Maison», roquette 44.-
' Pommes frites fraiches "Maison"
Breaded veal cutlet, arugula , fresh home made fries
' Le Burger Lyrique 33.-
Bacon grillé, Gruyére, Bjgnons, tomate, salade, cornichons, sauce maison, coleslaw
Pommes frites fraiches\Maison"
Grilled bacon, Gruyére cheese, onions, tomato, salad, pickles, homemade sauce,
fresh home made fries w,
Choucroute garnie sur assiettes, vienne, lard, Noix de Jambon 33.-
Sauerkratt garnished on plates, vienna, bacon, ham
Choucroute garnie servie sur plat, vienne, lard, jambonneau, 48.-
noix de jambon, saucisson pistaché
Sauerkraut garnished dish vienne, bacon, ham, pistachio sausage
) Pommes Frites Fraiches "Maison" Ou Spaghetti Ou Légumes du Jour 6.-

N
\

Ou Epinards en branches Ou Petite Salade Verte Ou Riz

Fresh Home Made French Fries Or Spaghetti Or Vegetables of the Day Or Spinach Or Small Green

Salad Or Rice

MENUS ENFANTS

(sirop au choix, plat, boule de glace au choix)

Steak haché de beeuf ou filet de bar, [Egumes et pommes frites fraiches
"Maison"
Ground beef steak or sea bass filet, vegetables and fresh home made fries
Spaghetti au beurre ou tomate 17.-

Penne with butter or tomato

\as/

27
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TVA 7,7 % comprise, Prix en francs Suisse
Allergénes : Merci de vous référer
aderfithe disponible en derniére page




COMPOSEEVOTRE PLANCHE POUR UN APERO CONVIVIAL

\\Q

Notre planchette favorite: Gruyére 22 mois-Baton de canard-Viande 37.-
séchée-Houmous-Pain pita
‘ Notre planchette favorite: Gruyére 22 mois-Baton de canard-Viande séchée-Houmous-Pain pita
ot Our favorite board: Gruyere 22 months-Duck stick-Dried meat-Hummus-Pita bread

Viandes séchées artisanale de la boucherie Terraillon (100gr) 24 .-
' ! Artisanal dried meat from the Terraillon butcher shop (100gr)

Nos Mezzes servis avec paln pita

“Baba gasnoush, Caviatd aubergme 8.-
Baba gasnoush, eggplant puree

Houmous
? Mousse de pois ¢ ichés
Hummus, Chickpe

Tzatziki, 8.-
Yaourt filtré, concombres, ail, huile d'olive, sel, jus de citron, aneth, menthe, persil, thym
Tzatziki, strained yogurt, cucumbers, garlic, olive oil, salt, lemon juice, dill, mint, parsley, thyme

_ Nos "Batons” Saucisse seche Artisanale

<
[a

Baton de Sanglier

Boar Stick
A Baton de Cerf
\ Deer stick
\\ Baton de Canard
\ Duck Stick

Nos Fromages

Vieux Gruyere AOP - 22 Mois 10.-
Vieux Gruyére AOP - 22 Months

Buchette de chévre cendrées du Valais 10.-
Ashen goat cheese from the Valais \

Jersey Blue de St Gall 10.-
Lait cru de vache de la race de Jersey uniquement. Aprés 4 a 8 semaines d'affinage, sa pate est crémeuse
avec des moisissures bleutées et sa crodte fleurie. \

Jersey Blue from St. Gallen, Raw cow's milk from the Jersey breed only. After .{o 8 weeks of maturlng, its
paste is creamy with bluish molds and a bloomy rind. 2

TVA 7,7 % comprise, Prix en francs Suisse
Allergénes : Merci de vous référer
aderfithe disponible en derniére page
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“LES DESSERTS DE NOTRE CHEF PATISSIER HERVE

(En accompagnement de votre dessert sorbet ou glace en suggestion a 4.50.-)
(To accompany your dessert sorbet or ice cream in suggestion at 4.50.-)

Les Cabosses

Eclair au café blanc

Péate a choux cuite en forme de stick surmonté d'un glacage, farci d'une généreuse  10.-
creme au aréme de café blanc

Les Fruités

Assiette de fruits frais
Seasonal fruit \ 9.-

Les Traditions

fles Flottante a la vanille de Madagascar

Une onctueuse créme anglaise a la vanille de Madagascar accompagné de blanc 9.-
d'ceuf poché au four vapeur, d'un caramel liquide au sucre muscovado

et d'une chapelure de fruits secs

Savarin au Rhum traditionnel
Une péte levée arrosé d'un consomme a la vanille de Madagascar, de rhum aux 10.-
zestes d'orange et de citron, creme montée agrémentée de Griotte

Tarte du jour a la coupe
Fond sucré agrémenté d'un fruit de saison ou d’'un flan et cuite au four 9.-

Les givreés

Banana Split revisitée
Banane légerement caramélisée, glace a la créme double, le tout accompagné d'une 12
sauce au chocolat de Madagascar tiede

Profiterole Glacée
Gros choux farci d'une glace vanille, creme chantilly et 11
sauce chocolat tiede et amandes torréfiées

Les Gourmandises

Café Gourmand .
Notre Chef Patissier nous propose une déclinaison de trois desserts mignardises en 14.-
fonction des produits de saisons, un rendez-vous de plaisirs a ne pas manquer !

Mignardises du jour a la piéce 3,50.-

TVA 7,7 % comprise, Prix en francs Suisse
Allergénes : Merci de vous référer
aslerfithe disponible en derniere page
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"LES CREPES
Crépes au sucre 8.-
Crépes au Nutella 11.-
Crépes Aux Zestes de Citron 8.-

NOS GLACES (Artisanales l'Artisan Glacier)

GLACES 4,50.-
Vanille, Chocolat, Café, Ristache, Caramel
au beurre salé, Fraise, Noix de Coco,
Framboise, Citron, Créme double
Meringue, Marron, Cacahuete, Jamaique

(rhum Raisins)

Vanilla, Chocolate;-Coffee, Pistachio, Salted butter
caramel, Strawberty, Coconut, Raspberry, Lemon,
Double meringue créam, Chestnut, Peanut,
Jamaica (Rum Grapes)

GLACES AU SOJA

Vanille, Chocolat, Café.
Vanilla, Chocolate, Coffee.

Nos coupes Glacées

Caraibes

4,50.-

Crépes au Grand Marnier 11.-
Suppléments chantilly ou chocolat  1,50.-
SORBET 4,50.-

Abricot du Valais, Ananas, Citron, Fraise,
Framboise, Mangue, Passion, Poire,

Menthe Marocaine, Chocolat Noir
Valais Apricot, Pineapple, Lemon, Strawberry,
Raspberry, Mango

Passion, Pear, Moroccan Mint, Dark Chocolate

LE SUPPLEMENT CHANTILLY 1,50.-

12,50.-

1 boule de jamaique, 1 boule coco, 1 boule cacahuéte, coulis caramel, chantilly.
1 ball of jamaica, 1 ball of coconut, 1 ball of peanut, caramel coulis, whipped cream.

Marronnier

12,50.-

2 boules marron, 1 boule de vanille, créme de marron, chantilly.
2 scoops of chestnut, 1 scoop of vanilla, chestnut cream, whipped cream.

Framboise Melba

13,50.-

2 boules de framboise, 1 boule de vanille, framboises, coulis de framboises, chantilly.
2 scoops of raspberry, 1 scoop of vanilla, raspberries, raspberry coulis, whipped cream. {

Pistache-Choc

\
12,50.-

1 boule pistache salée, 1 boule chocolat, pistaches grillées, grué de cacao, chantilly.
1 ball salted pistachio, 1 ball chocolate, roasted pistachios, cocoa powder, whipped cream.

Café Liegeois

12,50.-

2 boules café, 1 boule vanille, 1 dose de vrai café, whisky chaud, chantilly.
2 scoops of coffee, 1 scoop of vanilla, 1 shot of real coffee, hot whiskey, whipped cream.

Coupe Soleil

12,50.-

1 boule mangue, 1 boule passion, 1 boule ananas, chantilly:
1 scoop mango, 1 scoop passion fruit, 1 scoop pineapple, whipped cream.

Irish Coffee

12,50.-

2 boules café, whisky chaud, chantilly. (2 scoops coffee, hot whisky, whipped cream).

TVA 7,7 % comprise, Prix en francs Suisse
Allergénes : Merci de vous référer
aslerfithe disponible en derniere page
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= LA CAFETERIE
LES CAFES
Café, expresso, ristretto 3,70.- Expresso et ristretto double 5,50.-
Café, expresso, ristretto 3,90.- Café renversé 4,60.-
(Machiatto) (café avec du lait chaud)
Café Americano 3,90.- Cappuccino 4,60.-

(Café allongé)

\
\

(café avec lait chaud et mousse de lait, poudre
cacao)

] // //’,’

‘ \
S CAFES FROIDS
Cafe froid /- 3l 5,50.-
Double expresso, a(;ons, sucre de canne
Café latte froid 3di 6.-
Double expresso, glacons, lait, sucre de canne
Café et boule de glace café 3di 6,50.-
Double expresso, glagons, sucre de canne, boule de glace café mixé
Caramel café latte froid 3di 6,50.-
Double expresso, glacons, lait, sirop de caramel
= [N
LES THES en sachets Dammann Freres
Thés Verts Jasmin, Minty Tea, Menthe Poivrée. 4,20.-
Thés Noirs Earl Grey, Darjeeling, Breakfast , Ceylan, Godt Russe Douchka 4,20.-
Tisanes : Verveine, Tilleul, Camomille, Carcadet Nuit D'été, Citronelle, Rooibos Citrus. 4,20.-
)
LES CHOCOLATS CHAUDS
Chocolat chaud ou froid a I'ancienne 4,80/
Chocolat chaud ou froid ovomaltine 4,%&\
Chocolat chaud ou froid Suchard ou Moka Efti (italie) 4,50.-
Chocolat Viennois (Chocolat, lait chaud, chantilly, cacao) 6,50.-
Irish coffee (café, 4cl Jameson, chantilly) \ 12.-
LES LACTES \
Lait punch 3dl 9-  Boisson au soja ouvégétale * \
sirop de vanille, cannelle, muscade, mousse de lait,
4 cl de rhum ambré Lait soja ou ama &dl 4.-
Lait chaud 3dl 3.- Lait chaud au mlel 3d| 4,50.-
Verre de Lait froid 3dl 3.-
TVA 7,7 % comprise, Prix en francs Suisse
Allergénes : Merci de vous référer
aderfithe disponible en derniére page
’;' ";.‘:‘_
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EAUX MINERALES

Valser Plate, Valser Gazeuse

Valser Plate, Valser Gazeuse
Valser silence, Valser gazeuse

Perrier

BOISSONS « LES SODAS & JUS DE FRUITS»

Verre de limonade ou lait

“Verre de sirop a I'eau
grenadine, citron, péche, fraise; cassis, menthe, framboise

Verre de Diabolo

# grenadine, citron,kéche, fraise, cassis, menthe, framboise
Verre de Valser B‘late ou gazeuse

Coca, Coca Light, Coca Zéro

Schweppes tonic, Schweppes Lemon

Fanta

Sprite

Bitter rouge ou Crodino

Kinley Ginger Ale, Kinley Biter Lemon, Kinley Tonic
Jus de pomme Ramseier

Red Bull

Thé froid Citron ou Péche

JUS ET BOISSONS AUX FRUITS
Jus de tomate Michel
Jus de fruit Michel: orange, pamplemousse

Jus de fruit Michel : ananas, cranberry

JUS DE FRUITS et NECTARS
100 % PUR JUS DE FRUITS DU VALAIS, NATURELS,

SANS SUCRE AJOUTE SANS CONSERVATEUR. C’EST AUSSI SIMPLE

Abricot
Pomme Antarés
Poire

Fraise

Q\E CA!

75cl
50cl
33cl
33cl

25cl
25cl

25cl

25cl
33cl
20cl

33cl
33cl
10cl
20cl
30cl
20cl
25cl

25cl
25cl
25cl

25c¢l
250I
25¢l
25cl

10.-

4,50.-
4,50.-

5.50.-

\ R
5,50.-
5,50.-

6,20.-

6,20.-
6,20.-

TVA 7,7 % comprise, Prix en francs Suisse
Allergénes : Merci de vous référer

aslerfithe disponible en derniere page
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"JUS DE FRUITS FRAIS (FRESH FRUIT JUICE)

Jus de fruits frais (Fresh fruit juice)

The spoon of Spirulina Bio

Orange pressée 20cl 7,50.-
Squeezed orange
Citron pressé 10cl 6,50.-
Squeezed lemon
Pamplemousse 25cl 8,50.-
Grapefruit
“"Jus De Fruits Centrifuges (Juice Centrifuges), 25¢l 30cl
Orange 7,50.- 8,90.-
Orange
Carotte 7,50.- 8,90.-
Carrot
Pomme 7,50.- 8,90.-
Apple
\ Cocktails Centrifuge (Centrifugal Cocktails)

3 Violoncelle: Orange, Carotte 30cl 8,50.-
Orange, Carrot
L'alto, Pomme, Poire, Fraise 30cl 9,50.-
Apple, Pear, Strawberry

{

Saxophone: Pomme, Carotte, Gingembre 30cl 9,50./
Apple, Carrot, Ginger (
Le Drink & Go, Carotte, Pomme, Orange, Citron, Gingembre 30cl 11
Feuilles de Menthe fraiche
Carrot, apple, orange, lemon, ginger, fresh mint leaves
Le Coup de Fouet: Orange, Pomme, Feuilles de menthe fraiches, Citron  30cl 9,50.-
Orange, apple, fresh mint leaves, lemon
Le Clavecin, Pomme, Poire, Fraise, Orange, Gingembre 30cl 12.-
Apple, Pear, Strawberry, Orange, Ginger
La cuillere de Spiruline Bio 2,50.-

' i////;'”

TVA 7,7 % comprise, Prix en francs Suisse
Allergénes : Merci de vous référer
aslerfithe disponible en derniere page
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“BIERES A 1A BOUTEILLE

BLANCHE

Erdinger Weisse, (DE)

BLONDE

Biere Heineken Premium, Blond, (CH)

Desperados, blonde légére, aromatisée a la tequila, (CH)
Birra Moretti L'autentica,(IT)

AMBRE

Cagunitas IPA, (US)

~Houblon Chou%g:BE)
Ittinger Amber, 1)

BRUNE
Erdinger Dunkel, (DE)
Eichhof Sombre Hubert

BIERES A LA BOUTEILLE SANS ALCOOL.

BLONDE
Heineken 0%, (AT)

BIERES A LA PRESSION
BLONDE

Pression Eichhof Braugold, ou panaché, ou monaco ou picon.
(CH)

Tango, Pression Eichhof, (CH) sirop de grenadine
BLANCHE

Pression Eichhof Erdinger, (CH)
Biére Blanche

7 4

33cl

33cl
33cl
33cl

35,5¢l
33cl
33cl

33cl
33Cl

33cl

20cl 30cl
3,80.- 4,40.-

4,30.- B0 .-

8,50.-
7,80.-

6,50.-

TVA 7,7 % comprise, Prix en francs Suisse
Allergénes : Merci de vous référer
aslerfithe disponible en derniere page
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LES PETITS:DEJEUNERS jusqu'a 11h30

\g Les Viennoiseries

J Croissant 1,70.-
Pain au chocolat 2,40.-
' ‘ Tartine 2.-

“_Léveil énergisant

(Eufs brouillés natures/ bacon (3 ceufs) 10.-
Omelette natdre (3 oeufs) 8.-
Omelette fromage (3 ceufs) 10.-
Deux oeufs a la coque 8.-
Jambon cru 9.-
Toast avocat 5.-
Saumon fumé 6.-
Tomate / mozzarella et basilic 6.-
Chévre frais et jambon cru 6.-

A\

\ Le Classique du Lyrique ||.8,50.-

1 boisson chaude (café, expresso, cappuccino, infusion, thé)
i\ 1 viennoiserie (croissant, pain au chocolat)

ou tartine de pain frais beurre/confiture ou miel : \&
1 orange pressée 1dI

Le Continental du Lyrique || 18.-

1 boisson chaude (café, expresso, cappuccino, etc...)

1 viennoiserie (croissant ou pain au chocolat)

1 tartine de pain frais beurre/confiture ou miel \
1 orange pressée 2dI

Eufs brouillés ou omelette (3 ceufs) au bacon ou fromage .

TVA 7,7 % comprise, Prix en francs Suisse
Allergénes : Merci de vous référer
aslerfithe disponible en derniere page
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=== MENU SOIRS DE SPECTACLES

-

de18ha19h30 Etde 22h15 a 23h45

LES ENTREES

Cream of pumpkin soup wit%asted seeds

Salade césar servie avewupréme de volaille 18.- 26.-
capres, sauce aux anchoi$, igeberg, ceufs
Caesar salad served with chicken supreme, capers, anchovy sauce, iceberg, eggs

7 \ Creme de potimarron et ses graines torréfiées 9.- 14.-

P 4

“Salade d'artichaut a la tapenade & la truffe d'été 30.-

/ Artichoke salad with summer truffle tapenade

Terrine de chévre frais, potimarron en purée et réti, airelles 16.- 26.-
Fresh goat's cheese terrine, mashed and roasted pumpkin, cranberries

Salade Gourmande 25.- 34.-
Saumon fumé "Maison", avocat, crevettes roses, grapefruit
House smoked salmon, avocado, pink shrimp, grapefruit

Salade de saison, légumes croquants et fruits de saison 14.- 20.-
Seasonal salad, crunchy vegetables and fruit

Tartare de boeuf traditionnel 25.- 39.-
Pain de campagne, pommes frites fraiches "Maison"
Traditional beef tartar, country bread, fresh home made fries

LES PLATS

)
4
Entrecote " Café de Paris " Black Angus, Vegetables of the moment, fresh home fries \\

Entrecéte " Café de Paris " Black Angus
Légumes du moment, pommes frites fraiches "Maison"
Oreille d'éléphant maison Roquette, pommes frites fraiches "Maison” 44.-

Breaded veal escalopes, Arugula , country bread, fresh home made fries

Filet bar snacké aux herbes Crétoise, 42.-
Citron confit, origan, pommes de terre grenailles, confit de c6te de blette, épinards et tomate

Snacked sea bass filet with Cretan herbs, lemon confit, oregano, grilled potato, chard confit, spinach and
tomato N\

\ \

Le Burger Lyrique 33.-
Bacon grillé, Gruyére, oignons, tomate, salade, cornichons, sauce maisﬁﬁmmm%\;rg[es\iihes "Maison"
Grilled bacon, Gruyére cheese, onions, tomato, salad, gherkins, house sauce, fres me fri

Assiette froide Grand Théatre 34.-

Blinis au saumon, Tomates mozzarella, magret de canard fumé, cocktail de crevettes roses, toast au foie
gras

Cold plate Grand Théétre, Salmon blinis, mozzarella tomatoes, smoked duck breast, pink shrimp cocktail,
foie gras toast TVA 7,7 % comprise, Prix en francs Suisse

Allergénes : Merci de vous référer
aderfithe disponible en derniére page
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“CARTE NON-STOP DE 14H 2 18H

_Citron confit, origan, pommes de terre grenailles, confit de cote de blette, épinards et tomate

K

Salade de saison, légumes croquants et fruits de saison 14.- 20.-
Seasonal salad, crunchy vegetables and fruit

Salade césar servie avec supréme de volaille 18.- 26.-
sauce aux anchois, iceberg, ceufs
Caesar Salad served with poultry supreme, anchovy sauce, iceberg, eggs

Tartare de boeuf traditionnel 25.- 39.-

Pain de campagne, pommes frites fraiches "Maison"
Traditional beef tartar, country bread, fresh home made fries

Salade gourmande Lyrique, saumon fumé maison, avocat, crevettes 25.- 34.-

roses, grapefruit
Gourmet Lyrical Salad, house smoked salmon, avocado, pink shrimp, grapefruit

Terrine de chéwre frais, potimarron en purée et réti, airelles 16.- 26.-
Fresh goat's cheese terrine, roasted mashed pumpkin and cranberries

Créme de potimarron et ses graines torréfiées 9.- 14.-
Cream of pumpkin soup with roasted seeds

Filet bar snacké aux herbes Crétoise, 42.-

Snacked fillet of sea bass with a virgin sauce of beans and lemon, vegetables and black rice

Oreille d'éléphant maison Roquette, pommes frites fraiches "Maison” 44.-
Breaded veal escalopes, Arugula , country bread, fresh home made fries

Entrecéte " Café de Paris " Black Angus 52.-
Légumes du moment, pommes frites fraiches "Maison" >
Entrecote " Café de Paris " Black Angus, Vegetables of the moment, fresh home fries ==
Le Burger Lyrique 33.-

Bacon grillé, Gruyére, oignons, tomate, salade, cornichons, sauce maison, pommes frites fraiches "Maispn"
Grilled bacon, Gruyére cheese, onions, tomato, salad, gherkins, house sauce, fresh home fries

MENUS ENFANTS _\
(sirop au choix, plat, boule de glace au choix) \
Steak haché de beeuf ou filet de bar, légumes et frites 23.-
Minced beef steak or sea bass fillet, vegetables and chips

Spaghetti au beurre ou tomate \ 17.-
Linguine with butter or tomato \

Garniture supplémentaire \

Pommes Frites Fraiches "Maison" Ou Spaghetti Ou LégumesduJQuK \ 6.-

Ou Epinards en branches Ou Petite Salade Verte Ou Riz ,_
Fresh Home Made French Fries Or Spaghetti Or Vegetables of the Day Or Spinach Or Small Green Salad
Or Rice

Cheére cliente, cher client,

Sur demande, nos collaborateurs vous renseigneront volontiers sur les ingrédients présents dans nos plats

qui sont susceptibles a provoquer des allergies ou des intolérances.

Dear clients, on request our waters will advise you on all ingredients with petentialallergenic.and jrtolerance.

effect. Allergénes : Merci de vous référer
aderfithe disponible en derniére page
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