MALBEC

Bienvenue dans notre établissement,

Nous sommes'/beureux de vous accueillir.depuis septembre 2014.

Depuis ’roujmy? nous "rr'avqittons tant que possible des produits frais.
Que ceLa sm’r en’rree plat ou dessert, votre plat est prépareé sur place.
| Hormis les plats dUJOUTS les autres préparations
sont preparees a la minute, aussi, cela peut demander
'- un peu plus de temps selon la f'réquen’rd‘rion dujour;
' Cf)ncern‘an"r les allergénes, merci de faire part de vos questions
aupres du personnel de salle qui fera remonter yos ,questions en cuisine.

# Nous vous souhaitons de passer un agréable moment
en notre compagnie.

| //
,/ v/‘/'
: YK 13 Place Malbec
/ ' - 24100 BERGERAC
05.53.22.13.14

Les chéques ne sont pas accep’rés

Prix service compris
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e ARTE DES BOISSONS e

7/

/
/
/
4/
/

APERITIFS e
/' Punch maison 4.00<
Sangria maison 4.00<
Kir Cassis, péche;-mare, framboise 3.50<
Muscat %l 350e
Marsala 4cl  3.50<
Pineau des Charentes 4l 3.50e
Porto 4l  3.50€
Ricard 2cL  3.50<
: Martini blanc, rose, rouge el 260
~Suze Tl 3 Ele
~ Whisky Pl e o0
Whisky coca / | 4l B550e
SANS ALCOQL memmeme
o L 1L 121
Eau minérale 4G0e 320
San Pellegrino (Gazeuse) 4.c0e  3.20<
- Sirop dl'equ ‘ 25cL 330
Citron, fraise, grenadine, menthe, péche
Coca Cola 33cL 3.30e
Coco Cola sans sucres 33cL  3.30e
Orangina 25cL = 330
Fuze Tea ou‘lce Tea 33cL 330«
Perrier 33cL © 330«
Jus de Fruits Rauch’ 20cL - 330
Orqnge,' Pomvmg///'fAB‘ricot Ananas

DIGESTIFS s

Voir serveur 4l 550

BIERE PRESSION AFFLIGEM ===

25cl 4.30<
33cl G0
50cl B20<
BIERE PRESSION ITALIENNE s

25cl 4+.00<
33cl 5.30<
50cl Z.90<
LES BOISSON CHAUDES =mme

Café 2.00<
Café décaféiné YRS
Grand café 3.00<
Thé 3.50<
Irish Coffee 2.00<
Infusion 3.50<

MALBEC

Prix service compris
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~  Assiette de Foie Gras .
) -Salade de gésiers Salade, %omcﬂ'e, 9ési'ers

Gravlax de saumon

Croustillant d’escakgo’r -

}

Bot de salade verte \

e CAIADES

Cesar "> = # ;
Salade, tomate, poulet, parmesan rapé -

- Chevre - ; :
Salade, tomate, noix, chévre, toast de chévre chaud,

Périgourdine ,
-4 5alade, fomate,’noix, Llardon, gésier confit, magret séché, toast de foie gras

MALBEC

Prix service compris

12..00<

a.50<

10.00<

0.50<

3.00<

I5.00<

I5.00<

21.00<



_+origan, olives

e P| /7S BASE « TOMATE » s

NOS PIZZAS SONT SERVIES AVEC DE LA ROQUETTE ET DU PARMESAN (SAUF LA C’ALZ[]NE)
“TOUTE MODIFICATION D'INGREDIENTS ENTRAINERA LA FACTURATION DE SUPPLEMENTS,
S'ADRESSER AU PERSONNEL DE SALLE.

Petite
. ‘ 5 A (env.23cm)
~ 3Fromages 150
ioma’re, mozzarella, chévre, gorgonzola, olives '
4 Saisons . - * B.00<
Tomate, mozzarella, chqmplgnons frais, anchons fonds d'artichaut, jambon blanc, olives
Bolognaise . : 4+.00€
Tomate, mozzarella, bolognaise de beeuf maison, olives
Calzone (pizza en chausson) ' 1.50<
" Tomate, mozzarella, Jambon chqmplgnons frais, ongnons ceuf, olives
Campagnarde Ve _ B.00<
' Tomate, mozzarella, %ﬁor’\s, ch'qmpignons frais, p. de terre, jambon blanc, olives
Chévre S e : 13.00<
Tomate, mo*220f’eLLq, ché,*Yre; miel, noix, olives ' A
‘ Gorgonzol.q A% Lt , ol 3.00<
Tomate, mozzarella, Jambon blanc, gorgonzoLa noix, olives '
Hot Mexicainer | L ot B0
Tomate, persillade, mozzarella, merguez, chorizo, olives
Margarita £TH 4 : S .50«
- Tomate, mozzareLLa qubon blanc; olives
Napolitaine I ' 1250
Tomate, mozzarella, champignons frais, fomates fraiches, anchois, oliVes
PqLermo : ' : : It+.00€
- Tomate, mozzarella, lardons, jambon blanc, jambon cru, chorizo, olives
Chorizo o I5.00<
Base.tomate, creme, de chorizo, poulet, chorizo
Fromagere //’ : I4+.00<
Base tomate/ ‘rpbézq'rel.l.q, chévre, Gorgonzola, raclette, noix
Reine  / /, 10.00<
Tomra+e,_,mo/5§zaretta, champignons frais, jambon blanc, olives
Sarladaise - #-.00<
Tomate, mozza’reLLq’, persillade, magret de canard, gésiers, lardons p. de terre, olives
Végéfqriehne B.50<

Tomate, mozzarella, champignons frais,
poivrons, fonds d'artichaut, oignons,

MALBEC

Prix service compris

Grande
(env.30cm)

14.00<

I5.00<

16.00<

350«

I5.00<

I5.00<

I5.00<

I5.00<

150<

I4+.50<

16.00<

[#.00<

16.00<

12.00<

21.00<

550«



——— PIZZAS BASE « CREME FRAICHE » e

NOS PIZZAS SONT SERVIES AVEC DE LA ROQUETTE ET DU PARMESAN (SAUF LA’KEBAB)
"TOUTE MODIFICATION D'INGREDIENTS ENTRAINERA LA FACTURATION DE SUPPLEMENTS,

S'ADRESSER AU PERSONNEL DE SALLE.

Chévre saumon

Créme fraiche, mozzqreLl.q chevre saumon fumé, olives

Flamingo

Créme fraiche, mozzarella, pesto, champignons frais, poulet, olives
Flammekueche

‘Creme fraiche, mozzarella, oignons, lardons, olees '

* Kebab of

Créme fraiche, mozzareLLa Kebab, frites, sauce qunche olives
Norvégienne £

" Créme fraiche;, mozzqreLLa squmon fumé

Saint Jacques ;

Créme fraiche, mozzqreLLa perSILLade noix de saint jacques émincées, olives
Savoyarde _
‘Créme fraiche; mozzarella, Lqrdons ougnons p.d.terre, reblochon
Raclette::” .7~

Creme fraiche, mozzqreLLq jambon cru, racLeH‘e

JIndienne %

- Base créme fraTche, curry, mozzarella, oignens, poivrons, poulet

Prix service compris

Petite
(env.23cm)

14.00<

+.50<

3.00<

I+50<

3.00<

I5.00<

3.50<

3.00<

4.5 0<

Grande
(env.30cm)

16.00<

[6.50<

I5.00<

6.50<

I5.00<

[#.00<

I5.50<

I5.00<

[6.50<



e TAGLIATELLE S e

ELLES SONT SERVIES AVEC DU PARMESAN, LES SAUCES SONT « MAISON »

. Bolognaise 3.90<
/ Viande de beeuf-hgchée cuisinée avec des léqumes, fomates, condiments, aromates
/ Carbonara : 12.90<
- Qignons, lardons, créme fraiche, jaune d'ceuf
/- Curry poulet < 4+ A0<
Créme de curry, créme frmche émincé de poulet
Gorgonzola, pouLe’r ] 4+ A0<
Créme de gorgonzol.a émincé de pou[ t
Pesto : - : 4+ A0<
Pesto, creme fraiche, émincé de poulet
Poulet Chorizo , 4+ A0<
“_Créme de chorizo; émincé’ de poulet i <k
Saint-Jacques o / ‘ A , [#.00<
Noix de Saint- chque;/oig'nOns, creme fraiche, tomates fraiches
* 'Saumon s s ' I5.90<€

Saumon fumé, gighons, creme fraiche, fomates fraiches

e RISOTT()S e

il
{

Risotto aqu potd,e’c a lacréeme de chorizo , : ; 16.00<

Risotto crémeux au parmesqn et ses n0|x de St Jacques S .00

Hdgre’r de canard en’rier o | 21.00<

Sourle d agneou Cuisson basse +emperq+ure 21.00<

Confit de canard « Maison » [F.00<
//

Cqssote’r’re de/[a mer (saumon, noix de Saint Jacques) 1B.00<

TOUTES NUS VAANDES ETPOISSONS SONT ACCOMPAGNEES DE FRITES MAISON ET SALADE.

Prix service compris
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FORMULE
PLAT DU JOURTI.50 €

- PETITE FORMULE
14.50€

ENTREE
+ PLAT QU PLAT
+ DESSERT
GRANDE FORMULE 16.50€

v '/"'

/ . ENTREEDUJOUR

+

PLAT DU JOUR

+

DESSERT DU JOUR

MALBEC

Prix service compris




— MENU PERIGOURDIN e
e FAIT MAISON
23.00€

ENTREE

~ ASSIETTE DE FOIE GRAS

SALADE DE GESIERS

//  PLATPRINCIPAL
| CUISSE DE CONFIT DE CANARD
Py A 0U &5

et ~ MGUILLETTES DE CANARD
, DU -
| ~/ ANCHAUD
ACC[]MPAGNE DE POMMES DE TERRE SARLADAISES

DESSERT

GATEAU AUX NOIX MAISON
A | 0u

74/ i " DESSERT DU JOUR

MALBEC

Prix service compris



MENU GOURMET
FAIT MAISON
26.00€

ENTREE

 CROUSTILLANT D'ESCARGOT
' 0U

GRAVLAX DE SAUMON
oU

ASSIETTE/D’E FOIE GRAS

e
/| PLATPRINCIPAL

CASSULETTE DE LA MER (SAUMON, NOIX DE SAINT JACQUES)
UU A1

SUURIS DAGNEAU CONFITE ACCUMPAGNEE DE SES POMMES DE TERRE
ool ~ SARLADAISES i
sl

y.

7 PIECE DU BOUCHER
~ ETSES POMMES DE TERRE SARLADAISES

DESSERT
- CREME BROLEE
| ou

/o GRTEAU AUXNOIX MAISON
L W) 0u

DESSERT DU JOUR

MALBEC

Prix service compris




e CARTE DES VINS e

- LES VINS BLANCS & MOELLEUX

/ Bergerac Sec AOC -

~'Rosette AOC - Vin Blanc moelleux
- Monbazillac AOC - vin blanc liquoreux

LES VINS ROSES

Bergerac Sec AOC

LES VINS ROUGES

Bergerac Rouge AOC
Pecharmant AOC -

IGP du Périgord - Teﬂédé ‘

LES CHAMPAGNES

Ch;;mpqgne“’rS cl

LES AUTRES VINS

Des sugges’rions sont régul,iéremen’r proposeées,

- merci de demander.

verre 14cl

400
470 =
650

verre 14cl

400

verre 14cl
400

.00«
450 =

50cl 75¢l
400 € 20.00 «

22.00
23.00

50cl 75¢l
400 € 20.00

50cl 75¢l
400 € 20.00

[.00 € 23.00 <
23.00

0.00 €

L'abus dalcool est dangereux pour la santé,  consommer avec modération

(Nos desserts étant maison ceux-ci changen’r régutiéremen’r.

Merci de demander les desserts du moment

MALBEC

Prix service compris



