OUVERT TOUS LES SOIRS A PARTIR DE
18 H
2 SERVICES PROPOSES
19H A 21H15
21H30 A 23H

RESTAURANT

AMBIANCE MUSICALE A PARTIR DE 22H30
ANNEE '80 & '90

PENSEZ A RESERVER :
06 73 70 66 44
HTTPS:/IWWW.FACEBOOK.COM/ETAGEAAVORIAZ/

Client sans plat facturé 20€Prix TTC - Service inclus
Carte des allergénes disponible sur demande



Entrées, suivez le guide

@ Escargots Bourgogne X12 ............c.ciiiiiiinnrnrnnnes

Chévre chaud dans saboite................... ... ... i 19 €
Pizzettaalatruffed’été.......... ... .. .. il 29 €
@ Camembertrotimiel. ...t 17 €
<O Nemsdereblochon.............................oo L 18 €
Lechévrechaudasapointe................... .o, 17 €

Miel et raisins confits

g Foilegras maiSoN. ...........oiiiiiiiiiiiiiinnenenrnnnns 31€

<M/ Confiture d’oignon confit au vin blanc de Bergerac, et toast grillés

@ Eufs brouillésaucaviar........................ooooas 46 €
% Lard et comté

Chazcuteries (G partager ou pas)

Filetmignonfumeé. ......... ... ... ittt 13 €
2 Jambonde pays. ... 14 €
Jambonalatruffe............. ... i e 18 €
Viande séchée des Alpes (Boeuf). ..., 16 €

Assortiment de charcuterie

Client sans plat facturé 20€Prix TTC - Service inclus
Carte des allergénes disponible sur demande



Nos délicieuses Salades

% Lacélébre SaladeCaesar................ccviiiiinnnnnnn. 22 €
@ Salade, jambon, tomates, poulet pané, crodtons, parmesan et sauce Caesar

5 L'incontournable Salade Montagnarde. ................... 24 €
Salade, tomates, pommes de terres, bacon, croustillant de reblochon

Client sans plat facturé 20€Prix TTC - Service inclus
Carte des allergénes disponible sur demande



Nos Spécialités a partir de 2 personnes

NOS RACLETTES

Toutes nos raclettes sont servis avec
charcuterie, pommes de terre, salade

RACLETTE MONTAGNARDE
35€ | PERS

Fromage au Lait Cru

RACLETTE BREZAIN
38.50€ | PERS.

Fromage Pasteurisé Légerement Fumé

RACLETTE CHEVRE
33.50€ | PERS.

Fromage Pasteurisé

RACLETTE AIL DES OURS
38.50€ | pers.

RACLETTE A LA TRUFFE
D'ETE
45,50€/ PERS.

Fromage Pasteurisé

RACLETTE A VOLONTE*
A VOLONTE = PAS A EMPORTER &

NOS FONDUES

Toutes nos fondues sont servies avec
de la salade et pain

Supplément charcuterie 9 €

FONDUE SUISSE
31.50€ | pers.

Gruyere suisse, vacherin fribourgeois

FONDUE A L'ANCIENNE
33.50€ | pers.

Gruyeére suisse, vacherin fribourgeois,
moutarde a l'ancienne

FONDUE AUX CEPES
39.50€ | pers.

Gruyere suisse, vacherin fribourgeois

FONDUE DU CHEF
41.50€ | pers.

Gruyeére suisse, vacherin fribourgeois,
Giroles, trompette, ail, piments

FONDUE PIMENT
34.50€ | pers.

Gruyere suisse, vacherin fribourgeois

FONDUE A LA TRUFFE
42,50€ | pers.

Gruyeére suisse, vacherin fribourgeois
truffe d’éte

*Fromage a volonté pour toute personne facturée 1 part

Client sans plat facturé 20€Prix TTC - Service inclus
Carte des allergénes disponible sur demande



Nos Pierrades a partir de 2 personnes

Toutes nos piérrades sont servies avec salade,
sauces froides, frites maison ou gratin savoyard

CLASSIQUE
36.50€ / pers.

Boeeuf - Poulet

BOEUF

38.50€ | pers.
Rumsteak de boeuf

SANGLIER
41.50€ | pers.

Filet mignon de sanglier

DUO

44.50€ | pers.
Beeuf - Magret

POULET

29.50€ | pers.
Filet de poulet

ROYALE

46€] pers.
Beceuf - Magret - Poulet- Lard

Client sans plat facturé 20€Prix TTC - Service inclus
Carte des allergénes disponible sur demande



Les CI’lO.’SQ.’S sérieuses commencent...

Demi  Entiere

- Langoustegrillée.......... .. ... .o il 46 € 90€
Risotto a la truffe d’été

O\ Filetsde perchepanés. ..., 39€

% Sauce tartare, salade et frites maison

@ Magret de canardentier.................ciiiiiiiiiinnnnn. 43 €
Ravioles aux cépes

ﬂ Joue de bceuf confite gratinéaucomté................... 42 €
Salade et frites maison

@ Assiette montagharde .......... ... ... . it 38 €

W Boite de fromage au lait cru de Savoie charcuterie et pommes de terre

Ravioles aux champignons ............... ..o iiiiiiiinnnnnn. 34¢€

Copeaux de parmesan et chips de jambon,
Sauce Cépes et trompette

z-zgmva Cote de beeuf grillée -2 personnes........................ 95 €
5 et ses accompagnements sauce aux choix

¥Ee Epaule de cochon “du Roc” confite - 2 personnes......... 75 €
Cuite a basse température Poélée de pleurote - frites maison

Accompagnements supplément :

FritesS MaisSoN ... ... i i i it it i 6€
Fritesde patatedouce. .............. ... ittt i, 8€
RaVIOlesS aUX CePeS. .. ..o ittt ittt it it i e naennns 10 €
Beighets savoyards ...t i e 10 €
Menus £nfant
MENU CLASSIQUE 19 € MENU SPECIAL 20 €
Max 10 ans Max 10 ans
Poulet pané ou Steak haché Accompagner ses parents :
ou Poisson pané Avec RACLETTE
Salade et frites maison FONDUE
+ *(Minimum 2 adultes)
1 boule de glace + 1 boule de glace

Client sans plat facturé 20€Prix TTC - Service inclus
Carte des allergénes disponible sur demande



Tout en Douceur

Cremebruléedumoment................. s, 9€
PanaCottadumoment .............. i eeeennnneennns 8 €
Cceurcoulantauchocolat. ............. ..., 13 €

Boule de glace vanille

Pain perdu brioché, caramel beurresalé....................... 12 €
Boule de glace vanille

Véritables Profiteroles glacées.....................c.ooii... 14 €
Glace vanille et sauce chocolat chaud

Café GourmaNnd . ...t ettt ettt ettt e e et eeees 15 €

Tartelette Double Créme. . ... ettt eaaee e enns 15 €
Aux fruits et son chocolat chaud

Traces possibles de fruits a coque, ceuf, lait, gluten

Client sans plat facturé 20€Prix TTC - Service inclus
Carte des allergénes disponible sur demande



Nos Parfums de Glaces

Vanille Caramel beurre salé Citron
Noix coco Menthe-Choco Mangue
Myrtilles

-~ ‘i”* Coupes Glacées

T o Yo 11 1 = 35€

.2 o Yo 11 1 [ 6 €

1 28 o Y0 10 | (=X 9€

Suppl.Chantilly ............. i i i e e ns 2€

AVEC AlCOOl ... oo e a e 15 €

SaANS AlCOOL . ... e e 11 €
Montagne

3 boules de myrtille, myrtilles, amandes, chantilly

Dame Blanche
3 boules de vanille, chocolat chaud, chantilly

Ardéchoise
3 boules de vanille, creme de marron, chantilly

Ecureuil
2 boules de caramel, 1 boule de vanille, caramel, noisettes, chantilly

Coupe Sorbet
1 boule myrtille,1 boule citron, 1 boule mangue, coulis de fruits, chantilly

Coupe Bounty
3 boules coco, sauce chocolat chaud, chantilly

Colonel
2 boules sorbet citron, 5cl vodka

After Eight

2 boules menthe choco, 5cl de Get 27, chocolat chaud, chantilly

Client sans plat facturé 20€Prix TTC - Service inclus
Carte des allergénes disponible sur demande



